
H I S T O I R E  

Situé sur l’ancien site de la Halle Sernam, Quai Central s’est imprégné de l’histoire du lieu. Nous
avons recyclé les briques d’origine datant de 1905 pour les installer sur la nouvelle façade et
reproduit la marquise et la hauteur de l’ancien quai d’acheminement.

M U C H E

Muche signifie “cabane” en ch’ti en hommage à notre région. Nos 53 Muches se valorisent par
un design issu d’entreprises locales et/ou françaises. 
Derrière les têtes de lits en hêtre des Hauts-de-France, chaque mur a été réalisé par les
Compagnons du Devoir d’Arras.

R E S T A U R A N T / B A R  

Fort de sa vue panoramique sur la ville de Tourcoing, notre restaurant et bar en rooftop
accueille jusqu’à 60 personnes autour d’une cuisine locale et de saison. 
Sa terrasse de 100m2 exposée sud-est offre de belles soirées estivales autour d’un cocktail.   

S A L L E  D E  S É M I N A I R E

Travailler, fédérer, célébrer, se réunir ? 
Notre salle  de réunion accueille tout événement professionnel ou privé pour toute occasion.
Des chambres hybrides modulables en bureau ont été imaginées pour s’adapter à vos réunions. 
L’espace co-working est ouvert à tous dans le hall ou bien sur le rooftop du Quai Central.  

E N G A G E M E N T

Le groupe Najeti Hôtels & Golfs Collection est encré dans le terroir Nordiste, cela inclut la
promotion des circuits courts, des partenariats avec des fournisseurs et des producteurs
régionaux permettant ainsi de réduire notre empreinte carbone en limitant les distances de
transport des produits. De plus, cet engagement renforce la solidarité économique tout en
contribuant à la préservation du territoire.
L’hôtel Quai Central a pour objectif l’obtention du label Clef Verte durant l’année 2025.
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9

11

Meringue avec crème fouettée, fruits
de la passion et ananas

Cramique poêlé, sauce Carambar,
glace vanille 

Pavlova exotique

Cramique perdu
Tarte sablée chocolat avec
marmelade d’orange et ganache de
chocolat noir

Tarte orange/chocolat 9

Choux garnies de glace vanille, sauce
chocolat, chantilly maison

10

Assortiment des desserts de la carte

11Café gourmand

Profiteroles

E N T R É E S P L A T S

D E S S E R T S

Œuf poché 22Pavé de Rumsteak11
Œuf, asperges, sauce hollandaise
à l’ail des ours 

Bœuf Hauts-de-France 200g, frites,
salade, sauce béarnaise

7Pâté de foie de volaille 19Osso Bucco de veau
Confit d’endives à l’orange,
pickles, toasts de pain aux noix

Veau Hauts-de-France braisé à la
bière, pommes de terre rissolées

10Waterzooï de moules 19Burger du Quai
Moules pochées au fumet de
poisson, liées à la crème fraiche,
garnitures aromatiques 

Bœuf Hauts-de-France 150g, bun
croissant, emmental, oignons frits,
sauce burger, tomate, roquette, frites

17Limande mer du Nord10Rollmops de hareng
Limande, sauce citron, orges, fèves,
écrasé de pommes de terre

Filet de hareng mariné au vinaigre
et beurre à la ciboulette

18Couscous végétarien
Merguez végétales, couscous et
légumes

Haché de bœuf, frites, jus de fruit
au choix

13Plat enfant (-12 ans)

20Ballotine de poulet
Poulet désossé et farci, nappé de
crème d’ail d’Arleux, frites 

Gratin d’endive 9
Endive Hauts-de-France, sauce
mornay au maroilles
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T A P A S  À  P A R T A G E R  

Chaud Biloute au four

16Planche de fromages 

19Planche mixte 

15Planche de charcuteries

10

9Tartinable Champidoux

8Frites du Quai

19Planche du Quai

Assortiments de fromages locaux, fruits, beurre AOC, pain

Assortiment de charcuteries et fromages locaux, fruits, beurre AOC, pain

Rosette, coppa, terrine, condiments, beurre AOC, pain

Fromage de vache fondu au four dans sa boîte

Conserverie Ripaille Nord, champignons, crème, jus de citron

Servies avec crème au maroilles, bacon, oignons frits

Mousse de foie de volaille, assortiment de croquettes, quiche au maroilles

13Pot de pâté de foie de volaille du Chef
Confit d’endives à l’orange, pickles, toasts de pain aux noix
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A P E R I T I F S

Cassis, Mure, Pèche
Kir vin blanc

4

5.5

Cassis, Mure, Pèche
Kir pétillant

Cassis, Mure, Pèche
Kir royal

Cassis, Mure, Pèche
Martini Blanc ou Rouge

Porto rouge Tawny

Ricard

Lillet Rosé Tonic

B I È R E S  P R E S S I O N S

Goudale Blonde 7.2°

St Omer Premium 4.8°

Paix Dieu 10°

Picon bière

Monaco

B I È R E S  B O U T E I L L E S   

Goudale IPA

Chimay Bleue

Anostéké Blonde

Goudale Sans Alcool

Desperados

Givrée Blanche

E A U X

Vittel 50cl

Vittel 1L

San Pellegrino 50cl

San Pellegrino 1L

S O F T S

B O I S S O N S  C H A U D E S

Espresso, Décaféiné 

Café crème 

Café allongé 

Double espresso

Chocolat chaud

Chocolat chamallow

Chocolat menthe

D I G E S T I F S

Coca Cola

Coca Cola Zéro
Schweppes Tonic

Schweppes Agrumes

Limonade VAL Lime 

Perrier

Sirop à l’eau

Ice Tea Pêche

Thés / Tisanes

Bailey’s

Armagnac

Calvados Coquerelle fine

Cognac Hine Rare

Genièvres de Wambrechies

Get 27, Get 31, Manzana

Eau de vie Mirabelle 

Irish Coffee

Cubana Coffee (Rhum)

Orange, Pamplemousse, Pomme, Ananas, Tomate
Jus de fruits 

Sélection disponible au Bar
Bière Sirop

12cl

12cl

12cl

6cl

  6cl

3cl

20cl

7.5

13

4.5

4.5

6.5

25cl 33cl 50cl

4

4.5

6

4.5

5

4.5

5.5

6.5

8.2

6.5

7.5

6.5

7.8

8.5

11

8.5

9

8.5

7.5

7

8.5

7

4

7.5

6

4

4

6

4

33cl

33cl

33cl

4

4

4

33cl

33cl

33cl

4

4

4

25cl

25cl

20cl

3

4

3.2

2.2

2.5

4

4.2

6

3.5

5

4cl

7

7

9

7

9

6

10

6

10
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V I N S  B L A N C S 12 cl 75 cl

V I N S  R O S É S

C H A M P A G N E S

AOP Val de Loire 2022, Sylvain Bailly
Quincy

IGP Pays d’Oc, Pennautier, 2023
Chardonnay

IGP Gascogne, Moelleux
UBY 4

AOC Pays de Loire, Château Hyvernières, 2021
Muscadet Sèvre et Maine

AOC Alsace, Un K à part, 2021
Gewurtzraminer

AOC Alsace, Maison Kientz, 2023
Pinot Gris

AOC Alsace, Maison Kientz, 2022
Riesling

AOC Touraine, Les Lunelus, 2022
Sauvignon 

AOC, Les Jolies Filles, 2020
Côtes de Provence

AOP, Cité de Carcassonne, 2023
Gris de Garille

AOP, Brut
EPC Blanc de Noirs 

AOP, Brut
EPC Blanc de Blancs

AOP, Brut, Tradition
Maison Gardet

AOP, Brut 
Maison Gardet Rosé

8

5

6

6

7

6

7

5

12

38

25

29

28

32

27

27

27

35

25

62

148

64

69

V I N S  R O U G E S

AOC Alsace, Maison Kientz, 2023
Pinot Noir

AOC, Château Haut Surget, 2016
Lalande de Pomerol

AOC Larzac, Chemin d’Après, 2022
Pic St Loup

AOC Bordeaux, 2022
Marquis des Bois 

AOP, Héritage Le Boscq, 2019
Saint-Estèphe 

AOP, Côtes du Py, Rhône Alpes 2018
Morgon

AOC, Les Murets, Maison Brotte, 2022
Côte Rôtie

AOP, Couleur Mauve, Maison Amat 2019
Saint Joseph

AOC Ropiteau, Bourgogne, 2021
Meursault 

AOC Les Belles Terrasses, 2021
Crozes-Hermitage 

AOC, Bourgogne, 2021
Hautes-Côtes de Nuits

AOC, Château La Galante, 2020
Bordeaux Supérieur

AOC, Les Beaux Gosses, 2022
Côtes du Rhône

IGP Loire, La Pierre Percée 2023
Bourgueil

12 cl 75 cl

6

7

6

6

8

8

6

29

36

29

29

45

41

29

59

34

149

65

120

47

100
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C L A S S I Q U E S

Rhum, citron vert, menthe, sucre, Perrier (20cl)
Mojito

Rhum, passion, citron vert, menthe, sucre, Perrier (20cl) 

Cachaça, citron vert, sucre roux (12cl)

Rhum, jus d’ananas, crème de coco (20cl)
Piña Colada

Campari, Vermouth, Perrier (12cl)
Americano

Aperol, Prosecco, Perrier (15cl)
Aperol Spritz

Saint Germain, Prosecco, Perrier (15cl)
Saint Germain Spritz

Gin, Ginger Beer, citron (15cl)
London Mule

10

10

10

10

11

11

S I G N A T U R E S  

Cachaça, jus de mangue, jus d’ananas, Angostura (15cl)
Brazilian

Vodka, jus d’ananas, passion, sirop de basilic (20cl)

Vodka, vanille, citron, purée de passion, Prosecco (15cl)

Rhum, jus d’ananas, jus de fruit du dragon, citron (20cl)
Dragon Fruit

Rhum, jus d’ananas, Triple sec, Amaretto, citron (15 cl)
Maï Taï 

Get 31, sirop d’orgeat, crème de fraise, tonic, menthe (20cl) 
Menthe à l’Orgie 

Gin, grenadine, jus de citron, blanc d’oeuf, Amaretto (15cl)
Strip Club

Vodka, Kahlua, Café, Bailey’s, sucre de canne (15cl)
Espresso Bailey’s

10

Mojito Passion 11 Tropical 12

Caïpirinha 10 Pornstar Martini 12

12

11

11

11

11

C O C K T A I L S

Vodka, Ginger Beer, citron (15 cl)
Moscow Mule

Campari, Vermouth, Gin, Angostura (9cl)
Negroni 1012

G I N  T O N I C

Gin, tonic water, citron (15cl)
Gin Tonic Classic

Gin Hendrick’s, tonic water, concombre (15cl)
Gin Tonic Hendrick’s 

9

13

M O C K T A I L S

Citron vert, menthe, limonade, sucre de canne (20cl)
Virgin Mojito

Jus d’ananas, crème de coco (20cl)
Virgin Collada

7

7

Jus de fruits du Dragon, mangue, citron, limonade (20cl)
Dragon Zero 7
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W H I S K Y S

FRANCE
La Jurassienne

Eddu

R H U M S

ECOSSE
Glengoyne Arran 

Barrel Reserve The

Deveron

Tomintoul

Dalmore

The Classic Laddie

Benriach

Glenmorangie 10 ans

4cl

9

9

15

15

13

11

11

12

Caol Ila 12 ans 

Lagavulin

Cardhu Amber Rock

Ardbeg

Deanston

Monkey Shoulder

10

14

10

13

16

11

14

12

JAPON
Nikka Classic Nikka

Coffey Grain

Yamazakura

9

9

9

ETATS-UNIS
Jack Daniel’s Old n°7

Woodford Reserve

Maker’s Mark Classic

Elijah Craig

Hudson

9

11

13

9

14

IRLANDE
The Sexton

Jameson

Slane

13

8

10

DANEMARK
Stauning Rye 14

VENEZUELA
Diplomatico

4cl

8

PHILIPPINES
Don Papa Don Papa

Baroko
Don Papa Single Island

Don Papa Rye

8

8

10

8

Botran 12 11

MARTINIQUE
Vieux de l’Océan

Double Wood
Cannes Brulées

La Favorite

10

8

9

8

ÎLE MAURICE
New Grove Blanc 8

IRLANDE
Peaky Blinder’s 10

G I N

Baigur Saigon 

Hendrick’s
Tanqueray

Loos

14

11

9

11

V O D K A

Gascon

Loos

12

9

S U P P L E M E N T S

Soda, Jus de fruits, Eau gazeuse 2
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